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Suppen Preis auf Anfrage
Cremesuppe der Saison mit Krautercroutons

Klare Tafelspitzsuppe mit Frittaten oder Leberknoddel

Saftige Gulaschsuppe mit Geback

ab 10 Portionen pro Sorte

Salate Preis auf Anfrage
Blattsalat

Erdapfelsalat

KKarottensalat

Gurkensalat

Griechischer Salat

Rindfleischsalat

Wurstsalat

Nudelsalat

ab 10 Portionen pro Sorte

Alle Preise in Euro, inklusive Teller Besteck & MwSt.



Aufstriche mit
Jour Geback - 3 Stlick pro Person Preis auf Anfrage

Liptauer mit frischem rotem Paprika
Eieraufstrich

Krauter Gervais

Liebstockelbutter

Wurzelspeck

ab 10 Portionen pro Sorte

Vorspeisen Preis auf Anfrage
Anti Pasti

Mozzarella mit Paradeiser & Pesto

Mediterraner Nudelsalat

Melone mit Prosciutto

Mediterranes Anti Pasti Gemuse

Vegetarisches

Marinierter Blattsalat mit saisonalen Topics
Gemusesticks mit Dipsauce

Gemusesulzchen mit steirischem Kren

Alle Preise in Euro, inklusive Teller Besteck & MwSt.



Klassisch

Graved Lachs trifft Honigsenfsauce
Gerauchertes Forellenfilet mit Obers-Kren
zZart gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare
Waldviertler Schweinsbraten mit Senf & Kren

Tafelspitzsulzchen mit steirischem Kerndl

Fisch

Graved Lachs trifft Honigsenfsauce
Geréuchertes Forellenfilet

Fischsulzchen mit Vinaigrette

Ceviche vom Seesaibling mit Limette & Krauter
Shrimpscocktail

Flusskrebsschwanze mit Rucola

ab 10 Portionen pro Sorte

Alle Preise in Euro, inklusive Teller Besteck & MwSt.
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Hauptspeisen Preis auf Anfrage

Vegetarisch

Krautfleckerl

Gemusegrostl

Gnocchimit Paradeissauce
Champignonsauce mit Serviettenknodel

Eiernockerl

Hausmannskost

Tafelspitz vom Attegauer Milchstier mit Schnittlauchsauce, Apfelkren
& Spinat

Ofenfrischer Schweinsbraten mit Veltlinerkraut & Knddel
Knoddel Duo mit Veltlinerkraut, Grammelknddel & Fleischknodel
Rindsgulasch mit Butter-Nockerl

Lungenbraten vom Otscherblick Schwein in Pfeffersauce &
Erdépfelgratin

Paprikahendl mit Butter-Nockerl

Puten-Rahmgeschnetzeltes mit Duftreis

Klassische Rindsrouladen mit Bandnudeln

Steirisches Wurzelfleisch mit Wurzelgemuse, Waldviertler Erdapfeln & Kren

Gebratener Zander in Krauter-Kruste mit Grillgemuse

Alle Preise in Euro, inklusive Teller Besteck & MwSt.



Vegdan

Gefullte Paprika mit Duftreis
Tofugulasch
Linsen-Bohneneintopf
Bohnengulasch
Gemusecurry mit Duftreis

Reisnudeln mit gebratenem Tofu & Teriyakigemuse

Gebackenes

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare
Altwiener Backfleisch

Wiener Schnitzel vom Otscherblick Schwein
Gebackenes Gemuse

Cordon Bleu

ab 10 Portionen pro Sorte

Alle Preise in Euro, inklusive Teller Besteck & MwSt.
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Dessert Preis auf Anfrage
Pannacotta

Topfenstrudel

Apfelstrudel

Obstknodel der Saison

Nougatknodel

Créme Bruilée

Topfencreme mit saisonalem Roster

Schokoladen Brownie a la Hamster

ab 10 Portionen pro Sorte

Alle Preise in Euro, inklusive Teller Besteck & MwSt.
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Kamptal Buffet ab 30 Personen
Preis pro Person 35,00

Vorspeisen

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare
Gerauchertes Forellenfilet mit Oberskern

Mediterraner Nudelsalat

Hauptspeisen

Schweinsbraten mit Kraut & Knoddel
Gebackene Champignons

Gebratener Zander mit buntem Gemuse
Dessert

Topfencreme

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preisin Euro & inklusive Teller, Besteck & MwSt.
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Kamptalbuffet ab 50 Personen
Preis pro Person 40,00
suppen

Cremesuppe nach Saison mit Krautercroutons

oder

Rindsuppe mit Frittaten, Leberknddel oder Griefdnockerl

Vorspeisen

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare
Gerauchertes Forellenfilet mit Oberskern

Mediterraner Nudelsalat

Hauptspeisen

Schweinsbraten mit Kraut & Knodel
Gebackene Champignons
Gebratener Zander mit buntem Gemuse

Putengeschnetzeltes mit Reis

Dessert
Topfencreme
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Nougatknodel

Preisin Euro, inklusive Teller, Besteck & MwSt.
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Pasta Catering , All you can eat”
Preis pro Person: 35,00

Bolognese

Paradeissauce

Pesto

Arrabiata

Pasta hauseigene Art (Rucola & Parmesan)

Saisonales-buntes Salatbuffet

ab 10 Personen

Preisin Euro, inklusive Teller, Besteck & MwSt.



